
Пояснительная записка МОУ СШ №22 

для получения экспертного заключения по оценке зданий, строений, сооружений, 

помещений, оборудования и иного имущества для осуществления деятельности по 

организации отдыха детей и подростков (с дневным пребыванием) 

ФИО руководителя организации отдыха детей и их оздоровления – Чеботарь Оксана 

Анатольевна (директор) 

Полное и сокращенное (если имеется) наименования организации отдыха детей и их 

оздоровления – Муниципальное общеобразовательное учреждение средняя школа с 

кадетскими классами №22 (МОУ СШ №22) 

Фактический: 681003, Хабаровский край, г. Комсомольск-на-Амуре, проспект 

Интернациональный, д.33 корп.2.          

Юридический: 681003, Хабаровский край, г. Комсомольск-на-Амуре, проспект 

Интернациональный, д.33 корп.2.          

ОГРН: 1022700521282 

ИНН: 2703003841 

Дата ввода в эксплуатацию объектов (зданий, строений, сооружений), используемых 

организацией (для организации стационарного типа); год полного ввода организации в 

эксплуатацию: 1967 год 

Заявленные виды деятельности: по организации отдыха  детей и подростков (с дневным 

пребыванием)  

Юридические основания для использования помещений: свидетельство о 

государственной регистрации права серия 27-АВ № 155690 от 09.10.2008г., выданное 

Управлением Федеральной регистрационной службы по Хабаровскому краю и Еврейской 

автономной области.  

Оказываемые организацией услуги по организации отдыха и оздоровления детей, в том 

числе по размещению, проживанию, питанию детей: 

- название смен, направленность, краткое содержание смены:                          

Названия смен: «Город мастеров», «Весенние перевертыши», «Зимняя сказка».  

Основные направления: развивающее, интеллектуальное, социальное; дополнительные: 

творческое, трудовое;   

режим работы: (сезонный);                                                                                

количество смен: лето 3 смена, весна, осень, зима.  

Планируемое число детей в смену (кол-во отрядов в смене, число детей в отряде):  

-на период зимних каникул: 

количество детей - количество детей - 204, без организации сна, количество отрядов – 12, 

количество детей в отряде 17/17/17/17/17/17 детей, длительность смены с 27.12.2025г. по 

31.12.2025 г.,06.01.,08.01.2026г. (5 рабочих дней). 

- на период весенних каникул:  

количество детей - 29, без организации сна, количество отрядов – 2, количество детей в 

отряде 15/14/ детей, длительность смены с 30.03.2026г. по 03.04.2026 г., (5 рабочих дней); 

- на период летних каникул:  

количество детей 114, без организации сна, количество отрядов - 8, количество детей в 

отряде 14/14/14/14/14/14/15/15 детей, длительность смены с 24.07 по 13.08.2025г. (15 

рабочих дней); 

Стоимость путевки 



- стоимость путевки: весна, осень, зима - 2350 руб. (двухразовое питание). 

Лето – 7050 руб. (двух разовое питание), 8025 руб. (трех разовое питание)                                                                                                                            

- средняя стоимость 1 дня пребывания: 470 руб. (2х разовое питание), 535 руб. (3х 

разовое)                                                                                                        

- возрастная категория детей (количество в смену): лето – 7 – 14 лет /114 человек, 14-

17 лет – 10 человек (ЛТО), весна - 7 – 14 лет/29 человек, зима - 7 – 14 лет/204 человека.  

Режим дня 

Время работы учреждения (лагеря) при 2-х разовом питании 8.30 – 14.30 в период 

зимних, весенних, летних и осенних каникул. 

Кратность питания: 2х-разовое (завтрак, обед). 

Организация сна: без организации дневного сна. 

Мероприятия (кружки, секции перечислить) кружки - 7: «Творческая мастерская», 

«Шахматы27», «Театральная студия», «До-ми-солька», «Книжный микс», «Поиграйка», 

«Основы хореографии», спортивных секций -1: «Олимпиец». 

Продолжительность работы кружков, секций (расписать по возрастам):  

Для детей 7-10 лет – 35 минут; 

Для детей 11-14 лет – 45 минут. 

Какое количество детей занимается в кружке, секции: кружках – 13 человек, секциях 

15-20 человек. 

Физическое воспитание детей, закаливание: в план работы оздоровительного лагеря 

включены: ежедневная утренняя гимнастика, спортивные и подвижные игры, прогулки, 

экскурсии с играми на местности, спортивные праздники. 

Характеристика территории 

Наличие ограждения по периметру территории, наружное электрическое освещение – 

имеется.  

Зонирование территории - физкультурно-спортивной и хозяйственной  

Спортивно-игровые площадки – твёрдое покрытие имеется. 

Наличие футбольного поля – отсутствует 

Хозяйственная площадка для сбора ТБО на 2 контейнера с крышками, наличие 

самостоятельного въезда; бетонное покрытие, размеры площадки превышают площадь 

основания контейнеров, расстояние контейнерной площадки от здания 25 м.  

Вывоз мусора осуществляется после заполнения контейнеров на 2/3 их объёма и вывозят. 

Услуги по вывозу твёрдых коммунальных отходов осуществляются на основании 

контракта № 02/25 от 09.01.2025 г. с ИП Корнев А.А.  

Характеристика инженерного обеспечения: 

Системы холодного водоснабжения 

Централизованное - да. Реквизиты договора на поставку воды – договор на 

водопотребление и водоотведение № 3230125 от 15.01.2025 г. с МУП «Горводоканал» г. 

Комсомольск-на-Амуре. 

Холодным водоснабжением обеспечены: столовая, пищеблок, мед.блок, санузлы, 

помещения для обработки уборочного инвентаря. 

Наличие программы производственного контроля питьевой воды и ее исполнение: 

Программа производственного контроля, утверждённая директором О.А.Чеботарь 

09.01.2025 г. 



Системы горячего водоснабжения 

Централизованное да. 

Горячим водоснабжением обеспечены: столовая, пищеблок, мед.блок, санузлы, 

помещения для обработки уборочного инвентаря. 

Реквизиты договора на поставку горячей воды № 3/4/09313/00905 от 15.01.2025 г.  

с АО «Дальневосточная генерирующая компания» (АО «ДГК»). 

Системы канализации 

Централизованное да.   

Контракт холодного водоснабжения и водоотведения № 3230125 от 15.01.2025 г. с МУП 

«Горводоканал». 

Системы вентиляции 

 

Наличие во всех помещениях каналов естественной вытяжной вентиляции: во всех 

помещениях имеются каналов естественной вытяжной вентиляции.  

Вытяжная вентиляция с механическим побуждением оборудована на пищеблоке. 

Представлен акт по прочистке системы вентиляции б/н от 05.05.2025 г. выдан ИП 

Афанасьева И.П. (СЦ «ВостокПромАвтоматика»). 

 

Освещенность: 

Наличие естественного освещения: да.  

Оконные проемы оборудованы регулируемыми светозащитными устройствами (жалюзи): 

да. 
Искусственная освещенность – светодиодные лампы в соответствующей 

светозащитной/влагозащитной и пылевлагонепроницаемой арматуре: да. 

 

Характеристика игровых комнат, кружковых и других помещений, используемых 

для отдыха детей в оздоровительном лагере: 

Смена предусматривает комплекс мероприятий, направленных  на недопущение 

вспышки инфекционных заболеваний, таких как ежедневная утренняя гимнастика, 

спортивные и подвижные игры, прогулки с играми на местности, экскурсии, развлечения 

на игровой площадке; специализированные спортивные праздники: "Веселые старты", 

«Танцевальный флешмоб», «Хрустальная нотка», веселые эстафеты, игры с мячом и 

скакалкой.  

 

Количество игровых помещений – 4 на 1 этаже - кабинет 12 (по тех. паспорту №29) 

47,6 кв.м., кабинет 13 (по тех. паспорту №30) 48,3 кв.м., кабинет 14 (по тех. паспорту 

№30) 48,3 кв.м., кабинет 17 (по тех. паспорту №6) 48,7 кв.м. Оснащение: столы, стулья, 

настольные игры, мозаики, сюжетно-ролевые игры, игрушки. 

Всего кружковых - 5 помещений: 

Спортивный зал (по тех. паспорту №53) площадь 279 кв.м.; кабинет 18 (по тех. паспорту 

№7) 51,9 кв.м., кабинет 22 (по тех. паспорту №12) 47,4 кв.м., кабинет 25 (по тех. паспорту 

№15) 68,8 кв.м. для кружка «Волшебная кисточка», кабинет 23 (по тех. паспорту №13) 

48,6 кв.м., 

 
 



Оснащение помещений, где пребывают дети термометрами -  оснащены. 

Температурный режим помещений - соблюдается 

Режим проветривания помещений, утвержденный руководителем – имеется, 

соблюдается. 

Засечивание окон в летний период от кровососущих насекомых – да. 

Характеристика внутренней отделки: 

В производственных и складских помещениях столовой - полы выложены 

кафельной плиткой, потолки покрыты водоэмульсионной краской, стены облицованы 

кафельной плиткой, в помещениях для мытья столовой и кухонной посуды стены и 

потолок покрыты водоэмульсионной краской, полы выложены кафельной плиткой; в 

помещениях медицинского блока на полу постелен линолеум, стены покрыты 

водоэмульсионной краской светлых тонов, в остальных помещениях полы покрыты 

линолеумом, стены и потолок - водоэмульсионной краской.  

Используемые строительные и отделочные материалы безвредные для здоровья человека 

– да. 

Материалы для внутренней отделки устойчивы к проведению уборки влажным способом 

и обработки дезинфицирующими средствами - да. 

Пищеблок 

Работа пищеблока организована на сырье. 

Наличие отдельного входа для персонала и загрузки продуктов - имеется.  

Засечивание окон, дверных проёмов столовой, пищеблока – имеется. 

В состав пищеблока входят следующие помещения: горячий цех площадью 38,2 м2 (по 

тех. паспорту № 38), кладовая для хранения сыпучих продуктов площадью 6,5м2 (по тех. 

паспорту № 42), цех для овощной продукции площадью 8,2м2 (по тех. паспорту № 43), 

мясо-рыбный цех площадью 5,4м2 (по тех. паспорту № 38), моечная кухонной и столовой 

посуды площадью 30,6м2 (по тех. паспорту № 40).  

Наличие условий для мытья рук в производственных цехах - раковины, мыло, полотенце – 

имеется. 

Наличие специальной санитарной санитарной одеждыу персонала – да. 

Количество комплектов на одного сотрудника - 3, стирка спецодежды осуществляется, 

хранение спецодежды в шкафчиках, отдельно от верхней одежды. 

Наличие зонирования для раздельной обработки сырой и готовой продукции – имеется. 

Холодильное оборудование представлено: холодильником «Бирюса 22-1», 

холодильником «Атлант», ларём морозильным, холодильным шкафом ШХ-0,80М. 

Холодильного оборудования достаточно. 

Технологическое оборудование представлено: мармитом для первых блюд ПМЭС 70КМ, 

мармитом для вторых блюд ПМЭС 70, шкафом жарочным ШЖЭ2, плитой электрической 

6-ти конфорочной, электромясорубкой МИМ 300М для готовой продукции, мясорубкой 

МИМ 300 для сырой продукции, электроприводом ТУ 27-51, электросковородой СЭ-0,25, 

овощерезкой МПР-350М для готовой продукции,  овощерезкой для готовой продукции. 

Технологического оборудования - достаточно.  



Расстановка холодильного и технологического оборудования обеспечивает соблюдение 

поточности приготовления блюд – да  

Представлена справка о техническом состоянии технологического оборудования  от 

05.05.2025 г. с ИП Афанасьева Н.В.  

Условия для мытья посуды созданы. 2 моечных ванны для кухонной посуды, 5 

моечных ванн – для столовой посуды. Моечные ванны подсоединены к системе 

канализации с воздушным разрывом. Столовые приборы после мытья прокаливаются в 

духовом шкафу в течение 10 минут. Кассеты для хранения столовых приборов ежедневно 

подвергают обработке с применением моющих средств, последующим ополаскиванием и 

прокаливанием в духовом шкафу.  Разделочные доски ошпаривают кипятком, а затем 

просушивают на стеллажах на ребре. В моечных помещениях - инструкции о правилах 

мытья кухонной и столовой посуды и инвентаря с указанием концентрации и объемов 

применяемых моющих средств, согласно инструкции по применению этих средств, и 

температурных режимах воды в моечных ваннах. Условия для мытья посуды с 

соблюдением санитарно-гигиенических требований имеются.     

Для мытья рук в производственных цехах установлены умывальные раковины с 

подводкой горячей и холодной воды со смесителями, оборудованные жидким мылом и 

бумажными полотенцами. 

Наличие технологических карт для приготовления блюд и кулинарных изделий – 

имеются. 

Укомплектованность столовой посудой количество комплектов 2 на 1 ребенка, кухонной 

посудой количество - достаточная. 

Наличие приказа о составе бракеражной комиссии имеется.  

Возглавляет бракеражную комиссию директор школы Чеботарь О.А. 

Наличие журналов на пищеблоке: 

1. Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции - имеется. 

2. Журнал бракеража готовой пищевой продукции - имеется. 

3. Журнал «Ведомость контроля за рационом питания» – имеется. 

4. Гигиенический журнал – имеется. 

5. Журнал учёта температурного режима холодильного оборудования – имеется.  

6. Журнал учёта температуры и влажности в складских помещениях холодильного 

оборудования – имеется. 

Завоз продуктов питания осуществляется транспортом поставщиков по договорам б/н от 

01.01.2025 г. с ООО «Продэкстра» (бакалея, гастрономия, мясо говядины, филе минтая, 

печень говяжья, филе куриное, мясо свинины, мясо кур, голень куриная, яйцо куриное, 

масло сливочное, молоко коровье, молочная продукция, сыр Российский, крупы, сахар-

песок, консервы, молоко сгущённое, масло подсолнечное), б/н от 01.01.2025 г. с ООО 

«Агрофрукт» (фрукты, овощи).  

ИП Кузнецов АН – хлеб и хлебобулочные изделия.   



Обеспеченность обеденного зала мебелью: обеденный зал на 80 посадочных мест, 

обеспечен 4 умывальными раковинами с подводкой холодной и горячей воды, 

обеспеченность мылом, электросушилкой, бумажными полотенцами, дозаторами с 

антисептическим средством для обработки рук.  

Организация питания (кратность) в ЛТО: 2 кратное питание. Примерное 10-дневное 

меню согласовано руководителем оздоровительного учреждения да. Содержит 

информацию о количественном составе блюд, энергетической и пищевой ценности 

каждого блюда, соответствует принципам щадящего питания.  

Завтрак состоит из: закуски, горячего блюда, горячего напитка; 

Обед: закуска, 1,2 блюдо, напиток;   

Интервалы между приемами пищи составляет 3 часа.  

Набор продуктов соответствует рекомендуемым – да. 

Вес и объемы порций блюд соответствуют рекомендуемым - да.     

Наличие в примерном меню йодированной соли и проведение «С»-витаминизации 

третьих и сладких блюд. да.    

Суточная калорийность распределена: завтрак 25% от суточной калорийности, обед 35%. 

Ежедневное потребление при двухразовом питании 60%. 

Для детей в возрасте с 12 лет и старше ежедневное потребление белков в день составляет 

от 48,37г. до 69,22г. (среднее 59,12г.), жиров от 45,3г. до 74,24г. (среднее 62,8г.), 

углеводов от 212,68г. до 264,2г. (среднее 235,7г.) Соотношение белков, жиров и углеводов 

составляет 1:1:4 да.   

Энергетическая ценность 2-х разового питания 1748,5 ккал. 

Представленное 10-ти дневное перспективное меню соответствует санитарным 

требованиям да.    

Организация питьевого режима в оздоровительном лагере 

Организован бутилированной питьевой водой в бутылях 1,5 литра. 

Договор № б/н от  09.01.2025 г/ ИП Даютова Н.Г. Документы, подтверждающие качество 

и безопасность воды: сертификат соответствия № EAЭС N RU Д-RU.PA05.B. 73246|24 

срок действия с 04.07.2024 г. по 03.07.2029 г.   

Имеются одноразовые стаканчики и ёмкости для сбора использованных стаканчиков – да. 

Организация медобслуживания 

Медицинский блок находится на 2 этаже. Состоит из помещений: медицинского кабинета 

площадью 20,1 м2 (по тех. паспорту № 27), процедурный кабинет площадью 6,8м2 (по 

тех.паспорту № 28). Для временной изоляции детей используется процедурный кабинет. 

Оснащение медицинского кабинета: ширма, кушетка, стол, стулья, шкаф для санитарной 

спец. одежды, шкафы канцелярский и аптечный, медицинский столик, холодильник, ведро 

с педальной крышкой, бактерицидная лампа, умывальник, что соответствует заявленному 

виду деятельности – да. 

Соглашение на медицинское обслуживание воспитанников заключено с КГБУЗ «Детская 

городская больница» № б/н от 06.01.2025 г. 

Аптечка: укомплектована. 



Обеспеченность санитарно-бытовыми помещениями 

Гардеробы: количество 1, оборудован вешалками, полочками для обуви. 

Санузлы: туалетные комнаты находятся на первом, втором и третьем этажах, всего 10 

санузлов для мальчиков и девочек с кабинами (девочки – 3 санузла в каждом по 3 унитаза 

и 2 раковиной; мальчики – 3 санузла, в каждом 2 унитаза, 2 раковина). 

Санузлы оборудованы санитарно-техническим оборудованием, кабинками, сидениями на 

унитазах в исправном состоянии, мыло, полотенца, туалетная бумага и держатели для 

туалетной бумаги, педальные ведра имеются.   

Помещения для сушки одежды и обуви: выделено место для сушки одежды и обуви на 

первом этаже – в гардеробе имеются полочки для сушки обуви, вешалки для одежды. 

Возможность обеспечения санитарного содержания помещений: 

Наличие и достаточность уборочного инвентаря – да, организация места хранения и 

обработки – хранится и обрабатывается в специально выделенном помещении на первом 

этаже по тех. паспорту № 17 (3м2), помещение оборудовано поддоном с подводкой 

горячей и холодной водой, подающейся через смеситель и с отведением в канализацию.  

Маркировка уборочного инвентаря - имеется.   

Используются моющие и дезинфицирующие средства: «Ника-супер», «Ника-хлор». 

Инструкции по применению моющих и дезсредств – имеются.  

- Проведение уборки территории: ежедневно 

- текущей уборки помещений: ежедневно (2 раза в день) 

- уборки санузлов: ежедневно (ежедневно, и по мере необходимости) 

- уборки пищеблока: после каждого приема пищи 

- уборка спортивного зала: после каждого занятия 

- генеральная уборка: перед началом оздоровительного сезона, 1 раз в неделю и по 

окончании оздоровительной смены. 

Укомплектованность штата всего 15, из них начальник лагеря 1, старшая 

вожатая 1, педагогов-воспитателей 1, руководителей кружков 5, технический персонал 2, 

персонал пищеблока 4, медицинский персонал 1. 

Сведения о медицинских осмотрах и гигиеническом обучении: 

21 медицинская книжка, со сведениями о медицинском осмотре, профилактических 

прививках, гигиеническом обучении. Последний медосмотр пройден в мае - августе 2024 

г, гигиеническое обучение в июне 2024 г. Имеются профилактические прививки у всех 

сотрудников. 

Количество сотрудников пищеблока, имеющих среднее профессиональное образование по 

соответствующей специальности: 5 

Высшее профессиональное образование по соответствующей специальности: 0 

Непрофильное образование: 0 

Теоретические курсы 0 

 



Контракт на оказание услуг по дератизации, дезинсекции помещений, 

аккарицидной обработке территории № 08/25 от 09.01.2025 г., кратность обработки  2 раза 

в месяц, по обработке мусорных контейнеров и площадки № 08/25 от 09.01.2025 г. с 

КГУАЗ «КДС».  

С целью контроля эффективности обработок ведётся журнал 

Противоэпидемические мероприятия, направленные на предупреждение 

распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19): 

Наличие дозаторов с антисептическим средством для обработки рук при входе в здание – 

имеются, перед входом в столовую – имеются, в санузлах – имеются всего 20л. 

Бесконтактные термометры – имеются: 6 шт. 

Наличие средств индивидуальной защиты – имеются: 

для технического персонала – имеются: 200 шт. (перчатки, маски), для сотрудников 

пищеблока – имеются: 200шт. (перчатки, маски), 

Наличие приборов для обеззараживания воздуха – имеются: 24 шт. 

 

 

Директор МОУ СШ №22                                                        О.А. Чеботарь 

 

 

 

 

 

 

 


